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Campagne Siciliane
SICILIAN COUNTRYSIDE

COSACAVADDU E FICHI D'INDIA
Crostone di pane al formaggio Cosacavaddu Ibleo scottato, composta di fichi d'india e pinoli
tostati.

Bread crostino with seared Iblean Cosacavaddu cheese, prickly pear
compote and toasted pine nuts.

BUSIATE ALLA MODICANA
Pasta tipica con ragu di maiale battuto al coltello, pomodorino ciliegino e granella di
mandorle.

Traditional pasta with knife-cut pork ragu, cherry tomatoes and almond
crumble.

TAGLIATA ALLA SICILIANA

Cuore di spalla di manzo siciliano servito con insalata di scarola fresca e scaglie di Pecorino
semistagionato.

Sicilian Flat Iron steak served with fresh escarole salad and Pecorino cheese
shavings.

MOUSSE DI RICOTTA

Crema leggera di ricotta di pecora, crumble croccante alla carruba e scaglie di cioccolato di
Modica.

Sheep's milk ricotta cream, carob crumble and Modica chocolate shavings.

PURE SICILY - PERSONALLY SERVED
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