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CHEF
LAMPO

BOTANICO

Essenza degli Orti Siculi
ESSENCE OF THE SICILIAN GARDENS

MILLEFOGLIE DI MELANZANA

Parmigiana contemporanea: melanzana croccante e in crema, coulis di pomodoro, mousse
di pecorino fresco e gel di basilico.

Contemporary Parmigiana: crispy and creamed eggplant, tomato coulis,
fresh pecorino mousse and basil gel.

MACCHERONI ALLA CARRAPIPANA

Pasta fresca in crema di peperoni con capperi croccanti su crema di sedano rapa agli
agrumi.

Fresh pasta in a red bell pepper cream with crispy capers over a citrus-
infused celeriac cream.

FINOCCHIO AL GRATIN

Cuore di finocchio tenero gratinato con pistacchi e polvere sapida di olive nere.

Tender fennel heart gratin with pistachios and savory black olive powder.

ZUPPETTA D'ANGURIA

Anguria fresca schiacciata al naturale, sciroppo d'arancia e nuvola di panna montata.

Natural crushed watermelon, orange syrup and fresh whipped cream.

PURE SICILY - PERSONALLY SERVED
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